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Sake Mikks Kirschbliite: Ein
perfekter Cocktail in 30
Sekunden

Sake Cocktail Night mit shizuku und Mikks
Wann  Donnerstag, 5. Juli 2018, ab 17:30 Uhr
Wo Ginger Sake Bar, Zurich

Was Cocktail Degu Set mit Edamame fur CHF 12
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Tipp von shizuku - Mikks it. Shake it. Drink it. Mit dieser Konzeptidee,
naturliche Cocktail-Mixer flr das unkomplizierte und schnelle Mixen
von hochwertigen und frischen Drinks zu kreieren, haben sich Mikks
innert Kuirze einen Namen in der Gastronomie wie auch bei Privat-
kunden gemacht. «Unsere Mixer ermoglichen es, Barkeepern unter
Zeitdruck sowie auch Laien zu Hause feine, frische und qualitativ
hochwertige Cocktails wie Gin-Basil-Smash, Ingwer-Sour oder Rha-
barber-Mule in 30 Sekunden zu shaken», so Fabian Gysling von Mikks.
Fur die handgemachten Mixer werden ausschliesslich frische, naturli-
che Zutaten verwendet. Von kiunstlichen Konservierungsmittel und
geschmacksverstarkenden Zusatzstoffen halten die Grander von
Mikks nichts.

Der gelernte Koch tuftelt mit seinen Partnern standig an neuen, zeit-
gemassen Kreationen. So dauerte es nicht lange, bis der japanische
Reiswein Thema wurde. «Sake ist unglaublich spannend, da er durch
die immense Palette an Aromen und Geschmackern vielseitig ein-
setzbar ist”, schwarmt Mikks-Barkeeper Manuel Vaziri, welcher zuvor
in einigen Zdrcher In-Bars tatig war. «Mit Marc Nydegger von shizuku
und seinen Sake hat's gleich gerockt. Offen fur jegliche Paarungen
kam es innert kirzester Zeit zu ersten Degustationen und entstanden
ist nun der neuste Mikks «Kirschblites, perfekt fur Sake-Cocktails.”

Der Sake-Cocktail, perfekt fur den Sommer

Nagel mit Kopfen machen, das passt auch zu Marc Nydegger. Seit

5 Jahren vertreibt der junge Sake-Experte das japanische Nationalge-
trank erfolgreich im Onlineshop oder in seinem auf Sake spezialisier-
ten shizuku Store. «Sake kann susslich, fruchtig, bitter oder gar salzig
sein und ist soviel mehr als passend zu «Sushi & Sashimi». Die Genies-
ser durch spannende Pairings und nun gar durch einen extra far
Sake kreierten Cocktail-Mixer zu begeistern, das ist es, was richtig
Spass macht», so Marc Nydegger.

Eine Innovation. So einfach. So gut!

Der Sake Mikks Kirschbldte ist eine Innovation in der Cocktail-Welt
und gemixt mit Sake auch perfekt fur warme Sommertage. «Entge-
gen vieler Unwahrheiten, Sake sei ein Schnaps, enthalt der fermen-
tierte Reiswein im Schnitt 15% Alkohol. Verglichen mit einem gangi-
gen Cocktail ist der Mix von Sake und dem Mikks Kirschblute also ein
eher leichter Drink, ideal fur lange Cocktail-Abende», so Marc
Nydegger.

Nicht jeder unter uns ist der geborene Barkeeper. Mit der zartrosa
Blume Japans mixen nun auch Sie die Cocktail-Welt auf. Ob als fri-
scher Aperitif auf der Sonnenterasse oder gekonnt serviert nach dem
Dinner. Werden Sie zum Barkeeper, mit Geschmack und Stil. Far
einen vollwertigen Cocktail mischt man 4cl Mikks mit 4cl Sake und
gibt eine Handvoll Eiswlrfel dazu, schittelt das Ganze fur 20 Sekun-
den im Shaker - fertig. <Kanpai> auf den Sommer!

Kurz gefragt, kurz geantwortet:

» Was ist Sake Mikks Kirschblute?
Der Sake Mikks Kirschblite ist ein fixfertiger, handgemachter
Mixer, exklusiv produziert von Mikks als Basis fur frische Sake-
Cocktails.

* Was ist Sake?
Sake (Nihonshu) ist ein fermentiertes Getrank, bestehend aus
Reis, Wasser und dem Hefe-ahnlichen Pilz Koji, mit einem Alko-
holgehalt von ungefahr 15%.

s Zutaten?
Der Sake Mikks Kirschbl(te ist ein alkoholfreies Fruchtsaftge-
trank, gemixt aus Sauerkirsche (35%), Zitronensaft (14%), Grape-
fruit (17%), Wasser, Zucker und Reisessig (7%) sowie einem Auf-
guss aus Chinarinde und HibiskusblUten. Ohne kinstliche
Konservierungsmittel.

+ Haltbarkeit?
Der Sake Mikks Kirschbllite ist mindestens 6 Monate haltbar.
Gedffnet innert 6 Wochen verbrauchen und kuhl lagern. Eine
Flasche (0,25l) reicht fir 6 Cocktails.

s Preis?
Sake Mikks Kirschbliite 0.25] = CHF 15.-
Erhaltlich bei shizuku.
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