
 
Special Inata Honten – shizuku Dinner 11.10 

 
 

Inklusive auserwählter Sake Begleitung von Inata Honten 
 
 
 
 

• Kabocha soup • 
Japanische Hokkaido Kürbissuppe mit Wasabi Croutons 

 
 

• Kani salada • 
Schneekrabbe, eingelegte Gurken und Wakame 

 
 

• Tempura moriawase• 
Kürbis, Lotuswurzel, Schwarzwurzel, Aubergine, Kimchi Mayo und Reis 

 
 

• Taru Taru • 
Tuna Tatar mariniert mit eingelegten Schalotten und Toast an Miso Butter 

 
 

• Kawakamasu • 
Zürich Zander an Hausvinaigrette 

 
 

• Yakitori • 
Marinierte und gegrillte Pouletspiesschen (CH) und eingelegtem Gemüse 

 
 

• Cheesu cake • 
Hausgemacheter Bio-Matcha Cheesecake 

 
 
 
 

Fr. 135.- 
 
 
 

Änderungen vorbehalten 
 


