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Mit flexiblen Verpackungen zu nachhaltigerem Lebensmittelkonsum
Proderma hat die Zeichen der Zeit erkannt und bietet Lösungen dafür an. 

W er in einem Single-Haushalt lebt, viel unter-
wegs ist oder ab und zu für sich allein ein-
kauft, kennt es: Die Verpackungen sind für 

eine Person oft zu gross. Das führt dazu, dass Lebensmittel 
weggeworfen werden. Gemäss Bundesamt für Umwelt 
(BAFU) sind 25 Prozent der Umweltbelastung der Er-
nährung der Schweiz auf Food Waste (vermeidbare Le-
bensmittelverluste) zurückzuführen. Dies entspricht etwa 
der halben Umweltbelastung des motorisierten Individual-
verkehrs der Schweiz. Kleinere Verpackungsgrössen kön-
nen Food Waste verringern. Diesen Trend hat Proderma 
erkannt. «Die Zukunft der Verpackung ist flexibel», sagt 
Rudolf Zimmerli, Geschäftsführer des Verpackungsspe-
zialisten im luzernischen Schötz. Dies bezieht er nicht nur 
auf den mobilen und flexiblen Einsatz der Verpackungen, 
sondern auch auf die Einsparung beim Verpackungsmate-
rial. Wenn beispielsweise eine feste Verpackung, wie eine 
Dose oder Flasche, mit einem Beutel verglichen wird, ist 
dieser hinsichtlich Materialverbrauch ökologischer.  Der 
geringere Ressourceneinsatz, das reduzierte Verpackungs-
volumen und das tiefere Gewicht tragen zur Reduktion 
der CO2-Belastung bei. Neben den ökologischen Vorteilen 
können zusätzlich Transportkosten eingespart werden. 

Unterstützung bis zur besten Lösung
In diesem auf die Zukunft ausgerichteten Markt kommt 
die Kernkompetenz des Unternehmens voll zum Tragen. 
Das Abfüllen in flexible Verpackungen von kleinen Test-
abfüllungen bis Grossserien für Nahrungsmittel, Kosme-
tik- und Pharmaprodukte oder im chemisch-technischen 
Bereich, ist die Kernkompetenz von Proderma. Ob Startup 
oder multinationaler Konzern – für jedes Kundenbedürf-
nis die besten Lösungen zu finden, gehört zum Selbst-
verständnis der Firma.  In vielen Fällen ist das Familien-
unternehmen bereits in der Entwicklung des Produktes 
involviert und unterstützt ihre Kunden mit Beratung der 
richtigen Verpackungsart, unter anderem mit Test-Serien. 

Damit die verschiedenen Anforderungen der Füllgüter 
wie der Verpackungsmaterialien und -formen erfüllt 
werden können, verfügt Proderma über einen grossen 
und flexiblen Anlagenpark, der laufend erneuert und 
erweitert wird. Durch kontinuierliche Investitionen 
in die Automation ist das Unternehmen auch in der 

Lage, Lösungen für grosse Serien und Full-Service- 
Pakete anzubieten.

Kreislaufwirtschaft Schweiz
In einer Kreislaufwirtschaft werden Ressourcen in mög-
lichst geschlossenen Kreisläufen geführt. Der Ressourcen-
einsatz wird mit kreislauffähigen Materialien umgesetzt, 
bei welchen im Wiederaufbereitungsprozess möglichst 
keine Ausschüsse entstehen. Darin sieht auch Proderma die 
Zukunft, die bei der Kreislaufwirtschaft Schweiz (Allianz 
Design for Recycling Plastics) ein aktives Mitglied ist. So 
testet die Firma schon seit einiger Zeit zusammen mit Lie-
feranten und Kunden rezyklierbare Monomaterialien.  

Gleichzeitig werden die internen Prozesse laufend op-
timiert, um die Umwelt so wenig wie möglich zu be-
lasten. Bei jeder Beschaffung, Investition oder Prozess-
änderung wird der Einfluss auf die Umwelt geprüft und 
in der Entscheidung mitberücksichtigt.  Der Strom im 
ganzen Betrieb stammt zu 100 Prozent aus Wasserkraft. 

Ein 50-jähriges Familienunternehmen 
Leistung, Innovation, Integrität und Qualität sind die 
wichtigsten Säulen des Unternehmens. Proderma will ihre 

Kernkompetenz in flexibler Verpackung weiter ausbauen 
und sieht die Zukunft vor allem in der Verwendung von 
rezyklierbaren Materialien, die sie zusammen mit Kunden 
und Lieferanten entwickeln will.  

Das Unternehmen beschäftigt 160 Mitarbeiter und Mit-
arbeiterinnen. Vielfalt wird auch hier grossgeschrieben: So 
beträgt der Frauenanteil 61 Prozent und über 20 Prozent der 
Belegschaft arbeitet seit über 10 Jahren in der Firma. Durch 
die intern geförderte Entwicklung und die stetige Weiterbil-
dung der Mitarbeitenden, sowie durch die Zusammenarbeit 
mit Hochschulen und der Industrie ist das Unternehmen 
für die Anforderungen des Marktes ideal aufgestellt. 

Rudolf Zimmerli

Geschäftsführer

Gründung:  1965
Mitarbeiter:  160
Branchen:  Food, Pharma, Kosmetik,  
 chemisch-technisch
Anlagen:  Über 70
Füllgüter:  einzelne Stücke, Pastillen, Pulver,  
 Granulate, Flüssigkeiten, Saucen,  
 Cremes oder Pasten
Zertifikate:  ISO 9001, ISO 22000,  
 ISO/TS 22002, ISO 22716,  
 ISO 13485, GMP, Bio, Suisse Garantie, 
 Kosher/Halal auf Anfrage

info@proderma.ch
www.proderma.ch 

Die Zukunft der 
Verpackung ist flexibel.

« Mit was mixt man Sake? Auf diese Frage gab es 
viele Antworten, aber nicht die eine, nicht die 
perfekte. Also haben wir selber ‹Hand angelegt› 

und mit dem Mame San einen neuen Tropfen erschaf-
fen, der Sake mit einem Destillat perfekt harmonisch 
vereint», so Marc Nydegger, Sake-Experte und Grün-
der der shizuku GmbH.

Der Mame San ist ein ‹flavoured Vodka›, aromatisiert 
mit Sake und destilliert aus dreierlei Bohnen aus der 
japanischen Präfektur Tottori: Schwertbohne, Azuki-
bohne und Sojabohne. Die Zugabe von Sake ( Junmai) 
verleiht ihm die warme, runde Umami-Note. Ob pur, 
on the rocks, gemischt mit Mineralwasser, Tonic oder 
Ginger Brew. Der Mame San überzeugt geschmacks-
intensiv, süsslich, erdig und frisch.

«Mit dem Mame San ist ein komplett neues Getränk 
entstanden, mit einem Geschmack, den man noch 
nicht kennt, der aber dennoch vertraut rüberkommt. 
Jede einzelne Bohne liefert ein unverkennbares Aro-
ma, das Zürichsee-Wasser zusammen mit dem Jun-
mai am Schluss die perfekte Krönung des Produkts!», 

so Oliver Honegger, technischer Leiter und verant-
wortlich für Rezeptentwicklung und Herstellung bei 
der Turicum Distillery GmbH.

«Herr Bohne» erobert die Schweiz

Mame San (zu Deutsch: Herr Bohne) ist der brandneue Sake Flavoured Vodka aus Zürich.  
Gemeinsam mit Turicum hat shizuku getüftelt. Entstanden ist die neuartige Spirituose,  

welche die Früchte Tottoris mit dem Nationalgetränk Japans und dem Wasser des Zürichsees vereint.
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shizuku Onlineshop 
www.shizuku.ch 

shizuku Store 
Flüelastrasse 25/27 
8047 Zürich 

Öffnungszeiten: 
Dienstag, 12.30 Uhr bis 18.30 Uhr 
Mittwoch, 12.30 Uhr bis 18.30 Uhr

shizuku Store Christmas Shopping: 
Dienstag, 17. Dezember bis Freitag, 20. Dezember, 
12.30 Uhr - 18.30 Uhr
Samstag, 21. Dezember, 11.00 Uhr - 16.00 Uhr


