
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere Sake Empfehlungen: 

 

Itami Morohaku – Junmai Ginjô  1dl 13.00 

Der Itami Morohaku ist ein eleganter, komplexer und angenehmer Junmai Ginjô. Er ist ausgewogen, 

mit einer hervorragenden Säure, sowie einer erfrischenden Citrus-Note. 

Daihôju – Junmai Daiginjô   1dl 15.00 

Der hochwertige Daihôju ist ein komplexer, eher milder und süsslich-fruchtiger Junmai Daiginjô. 

Wohlriechend, aromatisch, mit einem Hauch von Würze und einer dezenten Citrus-Note. 

 

Alle Preise in CHF, inkl. 8,0% MwSt. 

 1/2 Port 1 Port 

Tatar klassisch 
Rindstatar 26 36 

   

Tatar vom Kalb  
mit schwarzem Trüffel 27 38 

   

Tuna Tatar  
mit Limetten, Mango und Avocado-Peperoncinisauce 27 36 

   

Tatar Variation  
eine Auswahl aus Tuna-, Kalbs- und Rindstatar klassisch 29 38 

   

   

Japan Special‘s  1 Port 

 

Kabeljau „Miso-Style“ 
an einem Gemüsesud mit Shitakepilzen 

und Pak Choi, dazu Basmatireis 

 38 

   

„Tataki“ vom Rindsfilet 

mit einer Soja-Limettensauce, Spinat 

und Wasserkastanien, dazu Basmatireis 

 44 

 


